
L’ESPRIT DU DÎNER

Jaune d’oeuf, poutargue, sumac

Menu découverte - 64 €

Menu dégustation avec cerf ou pêche du moment - 85€

Sélection de fromages en supplément 12€

Le menu est servi pour l’ensemble des convives de la table

Radis, eau d’agrumes, vinaigrette au tapioca

MULET DE LIGNE

SAINT JACQUES
Daïkon, crinière de lion au vin jaune

ORANGE 

ENTRÉES
Courges, jaune d’oeuf, poutargue, sumac
----------

Huitres, vinaigre de bonite
----------

Mulet de ligne, radis, eau d’agrumes, vinaigrette au tapioca
----------

Carpaccio de Saint Jacques du moment

PLATS
Saint Jacques, daïkon, crinière de lion au vin jaune
----------
Pêche du moment
----------

Cerf, panais, orange et sauce grand veneur

DESSERTS
Assiette de fromages, sélection par Jordan Hemon
----------

Agrumes, crème citron, dulse, meringuettes
----------

Café pur origine Brésil en textures, fruits de la passion, gavottes

  14€

  18€

  21€

  22€

12€

13€

14€

36€

35€

42€

MIGNARDISES

Crème citron, dulse, meringuettes

AGRUMES

CANAPÉS IODÉS

COURGE

MENU DÉCOUVERTE

L’ESPRIT DU DÎNER

A LA CARTE

Glace marron, granité au thé



PLATS

ENTREES

DESSERTS

L’ESPRIT DU DÉJEUNER

Plat du jour

---------

Saint Jacques rôties, butternut et courge, sauce velours au beurre

noisette et câpres*

---------

Chou farci de petit gibier, sauce chasse, chou-fleur et chou kale

Dessert du jour

---------

Assiette de fromages

----------

Tartelette à la courge meringuée façon Grand Mère*

Entrée du jour
----------

Champignons Nameko grillés, sésame, cacahuète et châtaigne*

----------

Maki d’arraignée de mer de Saint Malo frit, sauce tartare*

13€

16€

12€

12€

26€

24€

du mercredi au vendredi

sauf jours fériés

Ceviche de Saint Jacques aux agrumes

Crémeux de légumes racines, croûtons dorés

Charcuterie fromage

Potiron rôti, pistache et comté

Croque jambon truffé façon campagnard

Gravelax de poisson à la betterave

Aumônière de Saint Jacques, beurre blanc aux œufs de truite

Pot au feu tradition

Choux pâtissiers au chocolat

Poire pochée au vin rouge, chantilly vanille et orange

Salade de fruits

DIMANCHE COMME A LA MAISON

A déguster selon vos envies

50 € par personne - hors boissons


