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Carpaccio de Saint Jacques, truffe, céleri, vinaigrette truffée - 29€

Galantine de langoustines et coquillages,
sauce nantua de pinces - 24€

PLATS

Chou farci de petit gibier et foie gras, jus de volaille
pour 2 / 4 ou 6 pers - 24€ la part
Tourte de cuisses de canard confites, pomme boulangere et jus
truffé pour 2/4 ou 6 pers - 24€ la part
Homard en ragoiit, sauce homardine a l'estragon,
carottes et clementines - 45€
Lotte a U'armoricaine, riz pilaf aux épices douces et butternut au
beurre noisette - 22€

DESSERTS

Chocolat, orange confite, marrons grillés - 12€
— Agrumes, vanille, crémeux citron - 12€

NOUS PROPOSONS AUSSI

Caviar frangais Oscietre signature de la Maison De Neuvic

accompagne de blinis au sarrasin
30gr - 80€ / 50gr - 130€
Foie gras de Jules 250 gr - 45€
Tarama de corail de Saint Jacques, ceufs de poisson

accompagné de blinis au sarrasin 150 gr - 15€

Menu en 4 plats - 69€
Carpaccio de St Jacques
Galantine de langoustines et coquillages

Menu en 5 plats - 89€
Carpaccio de St Jacques
Galantine de langoustines et coquillages

Lotte a 'armoricaine Lotte a 'armoricaine

Dessert au choix Chou farci

Dessert au choix
COMMANDEZ JUSQU’AU SAMEDI 20 DECEMBRE
RETRAIT DES COMMANDES LE 24 DECEMBRE DE 12H A 16H
02 99 20 85 52
CONTACT@MAISONVERMER.COM



