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L’ESPRIT DU DINER L’ESPRIT DU DINER

MENU DECOUVERTE A LA CARTE
) ) ENTREES
CANAPES IODES
Petits pois, sardine, liveche, raifort 17€
PETITS POIS Huitres, vinaigre de bonite 18€
Sardine, liveche, raifort Langoustine, asperges, morilles, sauce pil pil 21€
LANGOUSTINE
Asperges, morilles, sauce pil pil
SAINT JACQUES PLATS
Pot au feu, légumes de printemps, algues Saint Jacques, pot au feu, légumes de printemps, algues 36€
Péche du moment 35€
pOLLEN _ _ _
En nougatine, sorbet romarin, émulsion au miel Agneau, laitue de mer, carotte primeur, abattis 46€
RHUBARBE
Sauge ananas, mélisse, glace fleur de cerisier
DESSERTS
Assiette de fromages, sélection par Jordan Hemon 12€
MIGNARDISES
Rhubarbe, sauge ananas, mélisse, glace fleur de cerisier 13€
Riz soufflé, riz au lait, vanille de Madagascar, caramel 14€
Menu découverte - 64 €
Menu dégustation avec I'agneau ou la péche du moment - 85€ S

Sélection de fromages en supplément 12€

Le menu est servi pour 'ensemble des convives de la table



DIMANCHE COMME A LA MAISON

A déguster selon vos envies

Fricassée de bulots, émulsion au persil
Salade d'artichauts, roquette et parmesan
Club sandwich au pastrami, sauce aigre douce
Poisson blanc leche de tigre
Oeufs mimosa ¢ la poutargue
Plateau de charcuterie et fromages

Poitrine d'agneau confite en navarin, pomme de terre en
mousseline

Cannelloni de poulpe fagon bolognaise
Tarte au citron meringuée
Beignet au gianduja et vanille

Salade de fruits

50 € par personne - hors boissons
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L’ESPRIT DU DEJEUNER

ENTREES

Entrée du jour

Poisson bleu mariné, petits pois et fraise*

PLATS

Plat du jour
Mulet de ligne, feves croquantes et pois gourmands, sabayon
corail*

Filet mignon de cochon, asperges aux anchois et jus réduit

DESSERTS

Dessert du jour

Blanc manger vaporeux a la fraise de St Méloir, sorbet romarin*

MENU DU JOUR MENU DEJEUNER

Entrée/ Plat ou Plat / Dessert 27 € En 4 plats signalés par un *

Entrée / Plat/ Fromage ou Dessert 35 € A5€
du mercredi au vendredi
sauf jours fériés

15€

14€

29€

28€

12€

12€
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