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L’ESPRIT DU DINER

MENU DECOUVERTE

CANAPES IODES

ARTICHAUT

Cepes, panna cotta liveche

MOULES MORISSEAU

Fumées et farcies au tsukudani, escabéche & la tomate

CABILLAUD

Coco de Paimpol, sauce XO

DANS L’ESPRIT D'UNE MAURESQUE

PRUNES

Cake au citron, creme glacée aux baies roses
MIGNARDISES

Menu découverte - 64 €
Menu dégustation avec cochon ou péche du moment - 85€

Sélection de fromages en supplément 12€

Le menu est servi pour I'ensemble des convives de la table
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L’ESPRIT DU DINER

A LA CARTE

ENTREES

Artichaut, cepes, panne cotta liveche

Moules MORISSEAU, fumées et farcies au tsukudani, escabéeche

ala tomate

PLATS

Cabillaud, coco de Paimpol, sauce XO

Cochon, bigorneaux, pommes de terre confites

DESSERTS

Assiette de fromages, sélection par Jordan Hemon

Crémeux dulcey-romarin, gelée cacao, streussel et sorbet
chocolat poivre du Timut

19€

18€

24€

34€

34€

42€

12€

12€

14€



DIMANCHE COMME A LA MAISON

, . L’ESPRIT DU DEJEUNER
A déguster selon vos envies
_ _ ENTREES
Accras de poisson, mayonnaise
Entrée du jour
Soupe de poisson, rouille et croitons Coquillages, texture de riz au saké* 10€
Boudin galabart, ceufs au plat Royale de champignons, jaune d'oeuf confit et café*
12€
Rillettes de thon
PLATS
Crudo de poisson Plat du jour
Panna cotta & la stracciatella, gaspacho tomates pasteque Merlan & la nacre, chou-fleur, noisette et romarin® 22€
Plateau de charcuterie et fromages Caille en crapaudine, jus au raisin blond, potimarron roti
28€
Aioli
Canard a l'orange DESSERTS
Dessert du jour
Brownies gourmand
Assiette de fromages 12€
Choux chantilty
Moelleux au chocolat, confiture de lait, sorbet tagete lemmonii* 12€

Salade de fruits

50 € par personne - hors boissons

MENU DU JOUR MENU DEJEUNER
Entrée/ Plat ou Plat / Dessert 27 € En 4 plats signalés par un *
@ Entrée / Plat / Fromage ou Dessert 35 € 45€
du mercredi au vendredi

sauf jours fériés



