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L’ESPRIT DU DINER

MENU DECOUVERTE

CANAPES IODES

TOMATES

Figues, olives, thon rouge

SOUS BOIS

Crevettes bouquet, café, creme d’huitre

RAIE

Andouille de Guéméné, bouillon d'oignon, capres

POMME VERTE

Sichuan, tagete, sablé breton

RAISIN

Kombu, lait ribot, créme de mais

MIGNARDISES

Menu découverte - 64 €
Menu dégustation avec grouse ou la péche du moment - 85€

Sélection de fromages en supplément 12€

Le menu est servi pour 'ensemble des convives de la table

X

L’ESPRIT DU DINER

A LA CARTE

ENTREES

Tomates, figues, olive, thon rouge

Langoustines croustillantes
supp caviar

PLATS

Raie en pressé, andouille de Guéméné, bouillon d’oignon, capres

Grouse de petite chasse, betterave, shizo, sauce vigneronne

DESSERTS

Assiette de fromages, sélection par Jordan Hemon

Café, feve de tonka, kalamansi, gavottes

17€

19€

21€

24€
20€

36€

35€

52€

12€

13€

14€



L’ESPRIT DU DEJEUNER

ENTREES
Entrée du jour
Tomates farcies aux algues, glace végétale* 14€
Chawanmushi aux coquillages et crustacés, texture de riz au saké* 15€
PLATS
Plat du jour
Lotte grillée, courge, sabayon a la poutargue* 30€
Ris de veau, autour de la carotte, jus de veau 46€
DESSERTS
Dessert du jour
Assiette de fromages 12€
Pommes confites, caramel de cidre, gateau breton, créme vanille* 12€
MENU DU JOUR MENU DEJEUNER

Entrée/ Plat ou Plat / Dessert 27 € En 4 plats signalés par un *

Entrée / Plat / Fromage ou Dessert 35 € 45€

du mardi au vendredi
sauf jours fériés
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