
L’ESPRIT DU DÎNER

Pistaches, chinchard, salicorne

Menu découverte - 64 € 

Menu dégustation avec le ris de veau ou la pêche du moment - 85€

Sélection de fromages en supplément 12€

Le menu est servi pour l’ensemble des convives de la table

Pommes darphin, sabayon corail, câpres

ARAIGNÉE DE MER

LIEU JAUNE
Poireaux, coquillages, vichyssoise

POLLEN

ENTRÉES
Asperges, pistaches, chinchard, salicorne
----------
Huitres, vinaigre de bonite
----------
Araignée de mer, pommes darphin, sabayon corail, câpres

PLATS
Lieu jaune, poireaux, coquillages, vichyssoise
----------
Pêche du moment
----------
Ris de veau, épinards, palourdes, ail des ours

DESSERTS
Assiette de fromages, sélection par Jordan Hemon
----------
Noisettes, agrumes, mimosa, sorbet huile d’olive
----------
Crémeux chocolat-caramel, crème glacée au sarrasin, gavottes

  17€

  18€

  21€ 
  

 12€

13€

14€

  36€

 35€

46€

MIGNARDISES

Agrumes, mimosa, sorbet huile d’olive

NOISETTE

CANAPÉS IODÉS

ASPERGE

MENU DÉCOUVERTE

L’ESPRIT DU DÎNER

A LA CARTE

En nougatine, sorbet romarin, émulsion au miel



PLATS

ENTREES

DESSERTS

L’ESPRIT DU DÉJEUNER

Plat du jour
---------
Saint Jacques rôties, céleri, poire, ail des ours*
---------
Côtes d’agneau, salsifis grillés, jus au café

Dessert du jour
---------
Assiette de fromages
----------
 Cookie tiède au sarrasin, glace caramel* 

Entrée du jour
----------
Asperges sauvageonnes, gwell, jaune d’oeuf confit*
----------
Galette de pois chiche au maquereau, tarama fumé*

  15€

 14€

  

  12€

 12€

  29€

 28€

du mercredi au vendredi

sauf jours fériés

50 € par personne - hors boissons

DIMANCHE COMME A LA MAISON

A déguster selon vos envies

Stracciatella et petits pois à la française

Club sandwich au pastrami

Oeufs mimosa et poutargue

Gaspacho d’asperges vertes

Tarte de poisson aux agrumes 

Plateau de charcuterie et fromages 

Quenelles de Saint Jacques, sauce nantua aux barbes et riz
pilaf

Brisket de bœuf fumé, texture de carottes

Île flottante au caramel et crème anglaise aux pralines roses

Tarte bourdaloue 

Salade de fruits 
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