
L’ESPRIT DU DÎNER

Couteaux, mimosa, sauce pil pil

Menu découverte - 64 €

Menu dégustation avec le veau ou la pêche du moment - 85€

Sélection de fromages en supplément 12€

Le menu est servi pour l’ensemble des convives de la table

Chou-rave, poires, oursins

SAINT JACQUES

LOTTE
Betterave, sauce choron, soubressade

MARRON

ENTRÉES
Poireaux crayon, mimosa, sauce pil pil
----------

Huitres, vinaigre de bonite
----------

Saint Jacques, chou-rave, poires et oursins

PLATS
Lotte, betterave, sauce choron, soubressade
----------

Pêche du moment
----------

Filet de veau, pommes de terre croustillantes, algues, bigorneaux

DESSERTS
Assiette de fromages, sélection par Jordan Hemon
----------

Mille feuille, vanille de Madagascar, caramel, neige de vanille
----------

Poire, amande, biscuit de Savoie, fleur de lait

  14€

  18€

  21€ 

12€

13€

14€

36€

35€

42€

MIGNARDISES

Amande, biscuit de Savoie, fleur de lait

POIRE

CANAPÉS IODÉS

POIREAU CRAYON

MENU DÉCOUVERTE

L’ESPRIT DU DÎNER

A LA CARTE

Orange confite, granité au thé, sablé breton



PLATS

ENTREES

DESSERTS

L’ESPRIT DU DÉJEUNER

Plat du jour

---------

Merlu farci aux algues, chou pointu, beurre aux échalotes et

couteaux, farz*

---------

Pluma de cochon, pommes dauphines, jus court, carottes confites

Dessert du jour

---------

Assiette de fromages

----------

Mont blanc myrtille et marron*

Entrée du jour
----------

Oeuf parfait, crème de céleri, pourpier et choux de Bruxelles*

----------

Encornets grillés, émulsion de boudin galabart, pain d’épices*

13€

16€

12€

12€

26€

24€

du mercredi au vendredi

sauf jours fériés

50 € par personne - hors boissons

DIMANCHE COMME A LA MAISON

A déguster selon vos envies

Gâteau de foie de volaille

Boudin à cheval

Carpaccio de Saint Jacques

Salade de chou rave et carotte

Huîtres au naturel

Plateau de charcuterie et fromages

Poulpe grillé, brocolis, sauce chimuchurri

Bœuf Wellington, mousseline de pommes de terre

Cheesecake au citron

Tarte fine aux pommes

Salade de fruits


