
L’ESPRIT DU DÎNER

Poire, noix, consommé végétal

Menu découverte - 64 €

Menu dégustation avec tourte de canard  ou pêche du moment - 85€

Sélection de fromages en supplément 12€

Le menu est servi pour l’ensemble des convives de la table

Saint Jacques, pommes de terre, anchois

BLINIS SARRASIN

ENCORNETS À LA ROYALE  
foie gras, chou-fleur, encre de seiche

ORANGE 

ENTRÉES
Hélianthis, poire, noix, consommé végétal
----------

Huitres, vinaigre de bonite
----------

Blinis de sarrasin, Saint Jacques, pomme de terre et anchois

PLATS
Encornets à la royale, foie gras, chou-fleur, encre de seiche
----------
Pêche du moment
----------

Tourte de canard, pommes boulangères, jus de canard

DESSERTS
Assiette de fromages, sélection par Jordan Hemon
----------

Myrtille en texture, sésames noir, crêpe croquante
----------

Pain d’épices, sorbet orange et safran, clémentine, oranges
confites

  14€

  18€

  21€ 

12€

13€

14€

36€

35€

42€

MIGNARDISES

En texture, sésame noir, crêpe craquante

MYRTILLE

CANAPÉS IODÉS

HELIANTHIS

MENU DÉCOUVERTE

L’ESPRIT DU DÎNER

A LA CARTE

Glace marron, granité au thé



PLATS

ENTREES

DESSERTS

L’ESPRIT DU DÉJEUNER

Plat du jour

---------

Saint Jacques rôties, butternut et courge, sauce velours au beurre

noisette et câpres*

---------

Chou farci de petit gibier, sauce chasse, chou-fleur et chou kale

Dessert du jour

---------

Assiette de fromages

----------

Tartelette à la courge meringuée façon Grand Mère*

Entrée du jour
----------

Champignons Nameko grillés, sésame, cacahuète et châtaigne*

----------

Maki d’arraignée de mer de Saint Malo frit, sauce tartare*

13€

16€

12€

12€

26€

24€

du mercredi au vendredi

sauf jours fériés

Préfou à l’ail

Bulots en persillade

Salade de nouilles de riz, crevettes et soja

Carpaccio de Saint Jacques

Terrine en feuilletage

Charcuterie et fromages 

Boeuf bourguignon, coquillettes au beurre

Poisson du moment en croûte de sel, légumes grillés 

Crème brûlée à la vanille de Madagascar 

Galette des rois 

Salade de fruits 

DIMANCHE COMME A LA MAISON

A déguster selon vos envies

50 € par personne - hors boissons


